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(54) Title: PREPARATION OF GALACTO-OUGOSACCHARIDE AND BETA-GALACTTOSIDASE ENRICHED PRODUCTS FER- 
MENTED USING STREPTOCOCCUS THERMOPHILUS 

(54) TItre: PREPARATION DE PRODUTTS FERMENTES PAR STREPTOCOCCUS THERMOPHILUS. ENRICHIS EN GALACTO- 
OLIGOSACCHARIDES ET EN )9-GALACTOSIDASE 

(57) Abstract 

Method for the preparation of a galacto-oligosaccharide and beta-galactosidase enriched, fermented product using a Streptococcus 
therm ophilus culture. H ie invention also concerns fermented fresh or dehydrated kictate products obtainable by said method. 

(57) Abr^£ 

L'inventton est relative ft un proc6dd de prtfpaiadon d'lm produit feiment6 eiuichi en galacto-oligosaccharides et en ^-galactosidase, 
lequel proc6d^ met en ceuvre une culture dc Streptococcus thermophilus, L'invention conoeme ^galement les aliments lactfs feiment6s. 
ftais ou dtfshydratte, suscqytiUes d'etre obtenus par ledit procMd. 
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REVENDICATIONS 

1) Proc^d^ de preparation d'un produit fer 
nient6 enrichi en galacto-oligosaccharides 
P-galactosidase, lequel proc^de est caracteris6 

5 qu'il comprend line ^tape au cours de laquelle I'on met en 
culture une souche de Streptococcus thermophilus dans un 
milieu dont la concentration en matiere seche est d'au 
moins 15% (en poids) , et qui comprend outre les nu- 
triments ndcessaires ^ la croissance de ladite bact^rie, 
10 au moins 0,1% (en poids sur la matiere s^che) d'un 
hydrolysat de prot6ines de lait, et au moins 20% (en 
poids sur la matiere seche) de lactose. 

2) Proced4 selon la revendication 1, caract6- 
ris6 en ce que la concentration en matiere s^che du 

15 milieu est comprise entre 30 et 50% (en poids) et en ce 
que ledit milieu comprend entre 0,2 et 3% (en poids sur 
la matiere sfeche) d'\in hydrolysat de proteines de lait, 
entre 25 et 60% en poids sur la mati&re s^che, de. 
lactose. ^ 

20 3) Precede selon la revendication 1, caract^- 

ris6 en ce que ledit hydrolysat de prot6ine de lait a un 
degr6 d'hydrolyse compris entre 15 et 50%, de preference 
super ieur a 20%. 

4) Proc^d^ selon I'une quelconque des revendi- 
25 cations 1 a 3, caracteris6 en ce que le milieu est ense- 

mence avec une souche de S. thermophilus presentant une 
activity en culture sur ledit milieu sup^rieure k 
0,9 U p-gal/g au bout de 4h30 de culture. 

5) Procede selon la revendication 4, 
30 caract^ris^ en ce que ladite souche de S. Thermophilus 

est choisie dans le groups constitue par : 

- la souche LFL-01, deposee le 25 aoiit 1994 
aupres de la CNCM, sous le niimero 1-1470 ; 

- la souche DN-001065, deposee le 23 aoflt 1995 
35 auprfes de la CNCM, sous le numero 1-1620. 
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6) Procedd selon I'une quelconque des revendi- 
cations 14 5, caract6rise en ce que, k !• issue de la 
fermentation, on proc6de au s^chage du produit ferment^. 

7) Milieu de culture peannettant la mise en 
5 oeuvre du proced6 selon I'une quelconque des revendica- 

tions 1 k 6 . 

8) Souche de S. Thermophilus, choisie dans le 
groups const! tue par : 

- la souche LFL-01, d^pos^e le 25 aoGt 1994 
10 auprds de la CNCM, sous le ntiiii6ro 1-1470 ; 

- la souche DN-001065, depos^e le 23 aoQt 1995 
aupres de la CNCM, sous le nuxn^ro 1-1620 • 

9) Aliment ferment^ enrichi en galacto- 
oligosaccharides caracteris6 en ce qu'il est susceptible 

15 d'§tre obtenu en mettant en oeuvre un precede selon I'une 
c[uelconque des revendications 1 k 6. 

10) Aliment selon la revendication 9, caract^- 
ris6 en ce qu'il s'agit d'un aliment lact6 frais. 

11) Aliment selon la revendication 10, 
20 caract6rise en ce qu'il s'agit d'un aliment lacte 

deshydrat^ possedant une activity b-galactosidase com- 
prise entre 0,5 et 5U b-gal par gramme de matiere seche, 
et comprenant entre 0,5 et 5 g de galacto- 
oligosaccharides pour 100 g de mati6re seche. 
25 12) Aliment selon la revendication 11, carac- 

t^rise en ce qu'il poss^de une activite b-galactosidase 
comprise entre 1,5 et 3 U b-gal par gramme de matiere 
seche, et comprend entre 0,8 et 2,5 g de galacto- 
oligosaccharides pour 100 g de matiere seche. 

13) Aliment selon I'une quelconque des reven- 
dications 8 a 12, caracterise en ce qu'il comprend en 
outre au moins une bif idobacterie. 



30 
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14) Aliment selon la revendication 13, carac- 
t^rise en ce que ladite bif idobacterie est choisie dans 
le groupe constitu^ par Bifidobacterium breve, 
BifidobcLcterium infantis. Bifidobacterium longum, 

5 Bifidobacterium bifidum. 

15) Aliment selon I'une quelconque des reven- 
dications 13 ou 14 « caract^rise en ce c[ue ladite bifido- 
bact^rie est sous forme de lyophilisat. 

16) Aliment selon l*une quelconque des reven- 
10 dications 9 a 15, caracterise en ce qu'il s'agit d'un 

aliment destine a 1 ' alimentation infertile . 



